表1

	服务项目
	项目内容强度
	备注

	食品原辅料抽样
	样品类别
	检测指标
	数量
	实际抽检项目可根据各食堂采购的原辅料类别做以适当调整。

	
	蔬菜水果
	农药残留
	20样次/天，采取来货现场抽样模式
	

	
	肉类
	兴奋剂
	
	

	
	水产品
	致癌物
	
	

	
	食用油
	酸价/过氧化值/黄曲霉毒素B1
	12样次/周，定期调整抽样对象，实现全覆盖。
	

	
	粮食及其制品
	矿物油/吊白块/黄曲霉毒素B1
	
	

	
	食盐
	碘含量/亚硝酸盐
	
	

	
	调味品
	总酸/氨基酸态氮/亚硝酸盐
	
	

	
	干货类
	二氧化硫/黄曲霉毒素B1/硼砂
	
	

	
	水发产品
	甲醛/工业碱
	
	

	
	面食类
	铝含量/过氧化苯甲酰
	
	

	
	豆类
	黄曲霉毒素B1
	
	


