表2

	服务项目
	项目内容强度
	备注

	定量分析
	成品熟食
	菌落总数/金黄色葡萄糖菌/沙门氏菌/单核李斯特菌
	2样次/月/食堂
	实际抽检项目可根据各食堂采购的原辅料类别做以适当调整。

	
	消毒餐饮具
	大肠菌群/沙门氏菌
	1样次/月/食堂
	

	
	冻品类
	氯霉素、呋喃西林、呋喃妥因
	1样次/季度/食堂
	

	
	调味品类
	苯甲酸、山梨酸
	1样次/季度/食堂
	

	
	加工用水
	水质36项
	1样次/半年/食堂
	


